
RCMS 
 

 

ENTRADAS FRIAS 

 

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO, SELECCIÓN “FREDO”        22,00 

BOQUERON EN VINAGRE Y ACEITE DE AJO 16,00 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA RESERVA       25,00 

ENSALADA DE TOMATE NATURAL ALIÑADA 12,00 

ENSALADILLA RUSA “MARITIMO” 12,00 

TARTAR DE AGUACATE, MANGO Y ATÚN ROJO 18,00 

CEVICHE PERUANO DE LUBINA 18,00 

 

ENTRADAS CALIENTES 

 

RABAS DE CALAMAR      12,00 

NUESTRAS RABITAS “DE CABEZA”  18,00 

PULPO A LA PARRILLA CON PARMENTIER 22,00 

CROQUETAS DE JAMÓN IBERICO 11,00 

ALMEJAS A LA SARTEN 23,00                                                                                           

FLOR DE ALCACHOFAS A LA PLANCHA Y ESCAMAS DE SAL MALDON 16,00 

PIMIENTOS ROJOS ASADOS Y TOSTADOS CON AZUCAR 12,00 

 

 



CUCHARA Y ARROZ 

 

ARROZ “PRESIDENTE” CON TROPIEZOS DEL MAR 16,00/pax 

ARROZ MELOSO CON CARABINERO 22,00/pax 

ARROZ CON BOGAVANTE PELADO 24,00/pax 

+los arroces se sirven mínimo 2 persona 

 

PESCADOS 

 

LUBINA A LA SAL                       48,00 €/Kg 

PESCADO DEL DÍA (Consultar) 52,00€/Kg 

LOMO DE MERLUZA A BAJA TEMPERATURA 24,00 

 

CARNES 

 

PALETILLA DE LECHAZO EN SU JUGO, ENSALADA Y CHIPS DE PATATAS     29,00 

SOLOMILLO ASADO CON SU GUARNICIÓN    22,00 

PICAÑA A LA BRASA CON VERDURITAS SALTEADAS Y PATATAS 22,00 

CARRILLERA DE TERNERA A BAJA TEMPERATURA Y MANZANA 19,00 

STEAK TARTAR DE TERNERA, ENCURTIDOS Y YEMA DE HUEVO 18,00 

 

SERVICIO DE PAN                                                                                                                   2,00 

SERVICIO DE PAN SIN GLUTEN (8 minutos) 2,00 


